
 
Nr sprawy: 5/2020   

„Doposażenie kuchni i stołówki szkolnej w Szkole Podstawowej im. Mikołaja Kopernika w Ciechanowcu” 

 

Specyfikacja techniczna wymaganego sprzęty – załącznik nr 3. 

 

Uwaga Wykonawcy. Użyte w specyfikacji technicznej przedmiotu zamówienia konkretne nazwy producentów i modeli, należy 

traktować jedynie jako pomoc w określenie pożądanych parametrów, wymiarów, standardu i jakości. We wszystkich takich 

sytuacjach Wykonawca może zaoferować równoważne produkty lub asortyment o NIE niższych parametrach. Przez równoważność 

produktu rozumie się zaoferowanie produktu, którego parametry techniczne zastosowanych materiałów są nie niższe niż te 

opisane w specyfikacji technicznej. W przypadku zaoferowania rozwiązania równoważnego, Wykonawca zobowiązany jest wykazać 

równoważność zastosowanych rozwiązań w opisie „Specyfikacja sprzętu – wymiary, materiał, moc urządzenia, napięcie, cechy 

charakterystyczne” w załączniku nr 2 - SZCZEGÓŁOWY FORMULARZ OFERTOWY. 

 

L.p. 

Rodzaj planowanego wyposażenia 

lub usługi związanych z realizacją 

zadania 

  

Liczba 

jednostek 

Rodzaj 

miary 

 

Producent Model Specyfikacja sprzętu – wymiary, materiał, moc urządzenia, napięcie, cechy 

charakterystyczne  

1 Piec konwekcyjno-parowy RETIGO B 611 1 sztuka Moc minimum 10,9 kW, maksymalnie 12,0 kW. Pojemność (GN ) 6x GN 1/1 + 

1x GN 1/1, Wytwarzanie pary: natrysk. Zasilanie 400 V. Funkcja kombi - gorące 



 
powietrze/para. Gorące powietrze 30 – 300 °C. Funkcja gotowania w parze 30 

– 130 °C. Bio-gotowanie 30 – 98 °C. Funkcja Fan Stop. Stal nierdzewna.  

2 Automatyczny system mycia   1 sztuka Kompatybilny do pieca konmwekcyjno-parowego 

3 
Podstawa pod piec z prowadnicami RM 

GASTRO 

ST1120 1 sztuka Minimum 20 prowadnic na gn 1/1   

4 Zestaw podłączeniowy REDFOX R 6,5 1 sztuka Uzdatniacz automatyczny      

5 

Kocioł warzelny elektryczny RM 

GASTRO 

BI150-98ET 1 sztuka Minimum 150 litrów. Moc minimum 18 kW maksimum 18,2kW. 

Kwasoodporne dno ze specjalnej stali np. AISI 316. Specjalnie tłoczona górna 

płyta ze stali nierdzewnej o grubości minimum 2 mm. Zabezpieczenie 

ciśnieniowe. Bateria - napełnianie zimną i ciepłą wodą. 

6 Pokrywa specjalna do kotła REDFOX SPF120G 1 sztuka Kompatybilna z kotłem warzelnym. 

7 
Kuchnia gazowa 6-palnikowa   1 sztuka Kuchnia 6-palnikowa z półką. Wykonana ze stali nierdzewnej. Żeliwne ruszty 

przystosowane do pracy z naczyniami o małej średnicy. Palniki 4x7kW 2x 4kW 

8 
Patelnia elektryczna Kromet PE-025p 2 sztuka Pojemność 36 - 40 litrów. Grubość dna minimum 6mm. Moc minimum 6,5kW. 

Powierzchnia robocza: 0,25 m2-0,27 m2.  

9 
Szatkownica do warzyw z 5 

tarczami 

  1 sztuka Zasilanie 230V. Moc 550W. Tarcza w plastry 2 i 4mm. Tarcza wiórki 3,5,7mm. 

Prędkość minimum 295obr/min. 

10 
Obieraczka do ziemniaków + 

separator 

RM 

GASTRO 

C/E pp10t 

+LS3N 

1 komplet Moc minimum 1,1kW. Minimum 1389 obr / min. Wydajność minimum 400 

kg/h. Konstrukcja stal nierdzewna. 



 

11 
Szafa chłodnicza galwanizowana 

437 l 

ASBER  1 sztuka Moc minimum 251w. Minimalne wymiary 69x82x200 cm.  

12 
Szafa mroźnicza galwanizowana 

437 l 

ASBER  1 sztuka Moc minimum 700w. Minimalne wymiary 69x82x200 cm. 

13 

Stół ze zlewem 1-komorowym + 

bateria 

  2 komplet Maksymalny przepływ wody 17 litrów przy ciśnieniu 4 barów. Osłona 

prysznica wykonana z tworzywa sztucznego. Otwór w stole fi 27cm. 

Regulowany wspornik kolumnowy. Wymiary minimalne 100x60x85 cm. 

14 

Zastawa stołowa (talerze, sztućce, 

wazy, łyżki wazowe, dzbanki, 

szklanki) – na 150 osób 

  1 zestaw Talerze: wykonane z materiału OPAL, trzykrotnie większa odporność na 

stłuczenia 

*talerz płytki fi 19,5-20,5 cm – 186 sztuki,                         

*talerz płytki fi 24,5-25,5 cm 204 sztuki, 

*talerz głęboki fi 22,5-23,5 cm 200 sztuki, 

*Waza nierdzewna z chochlą 10 sztuk, średnica fi 270, wysokość 120-130 mm 

*Dzbanki szklane 18 sztuk, wykonane ze szkła sadowego, odporne na obicia i 

szok termiczny, wysokość 202mm, pojemność minimum 1 litr. 

*Szklanki 204 sztuk, pojemność minimum 0,25 litra, wysokość 8,5 – 9,0 cm 

*Nóż 204 sztuk - długość 225-235 mm 

*Widelec 204 sztuk - długość 205-215mm 

*Łyżka 204 sztuk - długość 205-215 mm 



 
*Łyżeczki 168 sztuk - długość 186-195 mm 

15 

Zestaw garnków do gotowania REDFOX  1 zestaw  Trójwarstwowe dno – stal nierdzewna/aluminium/stal nierdzewna 

-IMPACT BONDING – unikalny system równomiernego rozprowadzania ciepła 

-Przystosowane do każdego rodzaju kuchni 

- Solidne nierdzewne uchwyty  

*Garnek wysoki: 

-Min 2,6 max 2,9l śr 160mm + pokrywka 

-Min 8,5l max 8,9l śr 240mm + pokrywka 

-min 35l max 36l śr 360mm + pokrywka 

-Min 39l max 42,7l śr 450mm + pokrywka  

 

*Garnek średni: 

-min 20l max 20,7l śr 360mm + pokrywka 

 

*Garnek niski: 

-min 10l max 11l śr 320mm + pokrywka 

 



 
*Rondel bez pokrywki 

- min 2,6l max 2,9 śr 180mm 

16 

Sprzęt pomocniczy do 

przygotowywania i porcjowania 

posiłków (noże, deski, chochle, 

czerpaki, sitka, cedzaki itp.) 

HENDI  1 zestaw 1) Zestaw desek (biała, czerwona, niebieska, zielona, brązowa, żółta) + stojak – 

1szt.Wym 530x325 . Dwustronne (1 strona gładka , 2 strona z wycięciem). 

Zgodne z normami HACCP. Wykonane z HDPE500. 

 

2) Noże: 

-nóż do filetowania dł ostrza/noża mm : 210/330 – 1 sztuka 

-Nóż kuchenny 160/280 – 2 sztuki.  

-Tasak dł ostrza/noża mm : 200/325 – 1 sztuka 

-Zestaw noży 6szt. do obierania uchwyty z polipropylenu , zgodnie z norm 

HACCP – 1 sztuka 

-Zestaw noży 9-elementowy (widelec do mięs-320mm/ostrzałka-340mm/Nóż 

Santoku -336mm/Nóż kucharski -333mm/Nóż do szynki -331mm/nóż do 

chleba – 333mm/Nóż do oddzielania kosci – 285mm/Nóż do obierania – 

193mm/ Poręczne etui) – 1 zestaw 9 elementowy.  

-Ostrzałka do noży ( 3 funkcje ostrzenia ) -1 sztuka. 

 

3) Reszta sprzętu : 



 
-Dzbanek miarka 5l -2 sztuki 

-Szpatuła do smażenia z poliamidu sztuka 

-chochla 0,25l -2 sztuki 

-chochla0,75l – 2 sztuki 

-chochla 1l – 1 sztuka, 

-widelec do mięs 350mm – 2 sztuki 

-Rózga spiralna do mieszania 160mm – 1 sztuka, 

-Rózga do ubijania 250mm- 1 sztuka 

-Rózga do ubijania 350mm- 1 sztuka 

-Ubijak do ziemniaków 610mm – 1 sztuka 

-Wanna cedzakowa śr. 34cm – 1 sztuka 

-Sito z rączkami fi 25cm – 1 sztuka 

-Miska 0,8l – 2 sztuki 

-miska 1,6l – 2 sztuki 

-miska 3,1l – 2 sztuki 

-miska z zaokrąglonym dnem 2,3l – 1 sztuka, 

-miska z zaokrąglonym dnem 3,3l – 1 sztuka, 



 
-miska z zaokrąglonym dnem 4,9l – 1 sztuka 

-szczypce do serwowania sylikonowe 267mm – 1 sztuka 

-szczypce do serwowania sylikonowe 345mm – 1 sztuka 

-szczypce do serwowania sylikonowe 400mm – 1 sztuka 

-Tarka 4stronna – 1 sztuka 

-Tłuczek do mięs 260mm – 1 sztuka 

17 Waga do 15 kg z legalizacją CAS  1 sztuka Zakres minimum do 15kg. Dokładność 2/5g 

18 
Termometr z sondą HENDI  1 sztuka Wodoszczelny. Zakres od -50 stopni do +300. Funkcja ,,lock mode’’ do ciągłego 

monitorowania temp. Bateria w zestawie. 

19 
Podgrzewacz do potraw REDFOX  3 sztuka Przeszklona pokrywa. Możliwość zamontowania grzałki. W zestawie 2x 

pojemnik na pastę. Pojemność 1x GN 1/1 h-65 

20 
Warnik do wody REDFOX  2 sztuka Wymiary minimalne fi 250 x 550. Zakryta grzałka. Pojemność 20-25 litrów. 

Zabezpieczenie termiczne. Nienagrzewający się uchwyt 

 


